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I dag seelger Britta Tarp hjemmelavet is til
hele Danmark fra Skarg i Det Sydfynske
@hav og saetter stor pris pa g-livet. Men
oprindelig ville den uddannede biolog
med en fortid som bybo i Odense under
ingen omstaendigheder flytte ud pa den
lille » med kun 36 indbyggere og veje,

der ender i ingenting.

Jeg kan huske, at det foltes
som om, vi ikke bestilte an-
det end at bakke rundt i vores
bil. Vejnettet herovre ex formet
lige som en stjerne, si hver
gang vi kerte ud ad en vej, var
den med et ikke leengere, og
s& matte vi bakke bilen ad den
samme vej, vi netop var kom-
met korende.

44-4rige Britta Tarp kanikke
lade veere med at grine, nar hun
teenker tilbage pd den konstant
afbrudte biltur fra et af sine al-
lerforste besog pa Skare. Spe-
cielt fordi hun i dag bor fast pd
oen. Ikke blotsom pendler, men
som en helt og aldeles fastho-
ende skarebo.

Forklaringen pa, hvordan det
er ghet stidan, kreever en kort
tur omkring Britta Tarps mand,
Martin, for det var ham, dertil-
bage 2000 besluttede sig for at
kobe en gird med 18 hektar jord
til. P4 Skare. Og det gjorde han
sdmeend uden at sporge Britta
Tarp ferst, noget hun stadig mo-
rer sig over, nar hun fortzeller
om det.

- En sondag inviterede han
mig og et af vores vennepar ud
pd en sejltur i ohavet. Officielt
var det for hyggens skyld, men
undervejs lagde vi til pa Skaro,
og der viste han os sé stedet,
hvor vi bori dag. Beslutningen
om at kebe det havde han fak-
tisk allerede taget pa det tids-
punkt - og jeg teenkte bare, at
den ¢ kunne jeg simpelthen
ikke bo pa!

Forhvad stiller en uddannet
biolog, der har vaeret vant til
at arbejde fuld tid pé parrets
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okologiske gartneri lidt uden
for Faaborg, lige umiddelbart
op med sig selv og sit arbejdsliv
pa en o, hvor det vil tage flere
timer hver dag at pendle frem
ogtilbage til etjob inde pé fast-
landet?

Teenkepause
Svaret indfandt sig ikke oje-
blikkeligt hos Britta Tarp, men
efterhdnden som parret fik talt
situationen igennem, og hun
selv fik gennemtaenkt mulig-
hederne grundigt, sd begyndte
hun lige s& langsomt at to op i
forhold til tanken.

Det spillede ogsa ind i be-
slutningsprocessen, at parrets
gartneriaret for var breendt ned
til grunden, og at de derfor al-
ligevel stod over for at skulle
bygge noget helt nyt op sam-
men. P4 den ene eller anden
made. Til sidst tog Britta Tarp
sin beslutning,.

- Jeg gjorde op med mig selv,
athvis jeg skulle flytte til Skare,
s ville jegikke pendle frem og
tilbage mellem oen og fastlan-
det;jeg ville kunne arbejde her
p4 een, og sé viste det sig sd hel-
digt, at bade stillingerne som
havnefoged ogkirkegartner var
ledige, da jeg endte med at tage
springet.

Pi det tidspunkthavde Britta
Tarps mand ndet atbo pa Skare
i godt et ar og var gaet i gang
med at forberede deres fzelles
liv og starte eget firma op. Selv
havde Britta Tarp daheller ikke
tilbragt mange dage pé oen, for
hun begyndte at overveje, om
detvar nuhun skulle gere alvor
af sin drem om at starte sin egen
isproduktion.

- Jeg har altid elsket at spise
oglave is og hele processen om-

kring fremstillingen. Lige fra
at udteenke nye opskrifter og
finde frem til gode ravarer til
at provesmage og servere den
feerdige is for andre. Og sa har
jeg leenge ment, at der var alt
for meget darligis pd markedet.
Frugtsorbeter, der mest smager
afvand og den slags.

Is med birkesaft

Men den nye skarabo var helt
klar over, at hvis hun skulle
fremstille is til det danske
marked pé den lille sydfyn-
ske o, s4 skulle hendes is ogsd
skrues helt anderledes sam-
men. Derfor startede hunidet
smé med at investere i en lille
ismaskine. Maskinen kunne
kun fremstille 0,8 liter is pa en
halvtime, men den satte hende
i stand til at fore alle de ekspe-
rimenter ud i livet, hun gik og
dromte om.

Qg iseksperimenterne greb
da ogsé hurtigt om sig pa Skare,
for der var brug for mange pre-
vesmagninger pd det utal af
opskriftsvariationer, der blev
testet hjemme hos de fynske
tilflyttere.

For eksempel kreevede vanil-
jeisen ikke feerre end 50 forskel-
lige variationer over opskriften,
for Britta Tarp havde fundet
frem til den ideelle kombinati-
on af rdvarer og kunne erklere
sig tilfreds med resultatet.

Ud over Britta Tarps egne
krav tilisens ravarer, der skulle
viere danske, okologiske og sa
lokalt producerede som mu-
ligt, eksperimenterede hun
ogsd med at tilseette ismassen
birkesaft.

Hun og eegtemanden hav-
de nemlig opdaget, at, rigtigt
brugt, fremhevede birkesaf-
tens naturlige salte- og suk-
kerstoffer frugtens smag og
nedsatte sukkerforbruget med
15 procent.

Birkesaftenvar lige ved han-
den, for den kan tappes fra de
40 birketraeer i neerheden af
gérden, der hver iseer kan give
op tiltiliter saftidegnet. I be-
gyndelsen gjorde birkesaften
detdogikke ligefrem nemmere
at finde frem til de ideelle op-
skrifter. Den skulle brugeside
helt rette. maengder for at op-
timere isens smag, ellers blev

isen bitter eller fik den forkerte
konsistens.

Britta Tarp gavikke op afden
grund, hun blevbare ved med at
prove sig frem, og en daghavde
hun fundet frem til den perfekte
vaniljeis.

Sadan er det mere eller min-
dre géet med alle smagsvari-
anterne. /Ablesorbeten med
rosmarin, ribssorbeten, ra-
barbersorbeten med vanilje,
chokoladeisen - alle har de
veeret mange gange igennem
det skareske smagspanel for at
blive rettet til.

Begejstrede kunder
I tiden inden isen ndede ud i
specialbutikker og Irmabutik-
ker landet over, solgte Britta
Tarp den selv i parrets lille
brugskunstbutik, Tante Sofie,
pAeen. Desuden serverede hun
isen i forsamlingshuset pd oen
og benyttede enhver teenkelig
lejlighed til at fa provesmagt
sinis.

I begyndelsen blev der pa forsags-
basis lavet 0,8 liter is pr.omgang

i en lille ismaskine, der stod i

_ gardens kekken. | dag bliver der
produceret over 1.000 baegre med

is hver dag.
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